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Celuiquimord dansune pomme en mars la veut croquante,
juteuse et pleine de saveur. Cela estrendu possible par

la composition artificiellement contrélée de différents
gazdansleslocaux de stockage AC. Ce quiconféere
alapomme une jeunesse apparemmentinfinie peut
toutefois rapidements'avérer mortel pour I'homme.
Lerespectdesreglesde sécurité lors du travail dans
leslocaux de stockage AC est donc vital.

Undangerinvisible

Dansune cellule de stockage AC active, lateneuren
oxygéne est fortement minimisée par rapportal'air
ambiant normal, tandis que les teneurs en azote eten
dioxyde de carbone augmentent fortement. Le principal
danger résideicidansla faible teneur en oxygéne de 0,4
a3 %enmoyenne, comparée 20,9 % dans|'airambiant
normal. Les premiers symptoémes tels que les maux de téte
apparaissent déja a partir d'une teneur en oxygéne de

17 %, la perte de conscience survient en dessous de 12%
etl'arrétrespiratoire et cardiaque en dessousde 6 %.
Tous ces gaz ne sont ni visibles niodorants et ne peuvent
donc pas étre pergus par les sens humains. Cette absence
de fonction d'alerte du corps entraine réguliérement

des accidents mortelsliés aux travaux dansleslocauxde
fermentation ou justementdansleslocaux de stockage
AC.

Connaitre les phasesderisque

Les personnes quitravaillent dans deslocaux de stockage
AC doivent connaitre lesrisques et les mesures de sécurité
etlesrespecter. llestimportantd'instruire chaque année
les collaborateurs a ce sujet.

Différentes phases derisque apparaissentdansla gestion
de stockage AC. Lesrisques sont particulierement élevés
lors de travaux effectués pendantle stockage sous
contréle actif de I'atmosphére, par exemple lors de prises
d'échantillons ou de contrdles des produits stockés.
Desrisques également élevés peuvent survenir dans
dessituations de marche particuliere — par exemple

SECURITE AU TRAVAIL DANS LES LOCAUX
DE STOCKAGE A ATMOSPHERE CONTROLEE (AC)

lorsqu'il faut remédier a des dysfonctionnements
dansune cellule AC active oulorsque du gaz s'échappe
(sans étre détecté) dans un autre local fermé.

Des valeurs de gaz modifiées peuvent toutefois appa-
raitre désle début dustockage, lorsque le contréle de
|'atmosphére n'est pas encore actif. Dansleur processus
naturel de respiration, les fruits absorbentde 'O, et
dégagentdu CO,désle débutdustockage. Silelocal

de stockage est trés bien étanchéifié et fermé pendant
une longue période, cela peut déja conduire aune
atmosphére partiellement ou non respirable et donc
aunrisque d'asphyxie. Leslocaux de stockage doivent
doncimpérativement étre bien aérés avant chaque
étape de travail etlateneuren O,/CO, doit étre mesurée.

Mesures techniquesde sécurité

Lacommande etle contréle de I'atmosphére ainsi que

le verrouillage et le déverrouillage des portes doivent
pouvoir étre effectués sans danger depuis I'extérieur.
Leslocaux de stockage AC actifs doivent étre fermés a
clé, laclé nedevant étre accessible qu'aux personnes
instruites et autorisées.

Une ventilation efficace avec un taux de renouvellement
d'air d'au moins 10 fois par heure facilite le retour a
I'atmosphére normale. Les locaux adjacents aux locaux
AC actifs doivent également pouvoir étre suffisamment
ventilés. Lors duretour adl'atmosphére normale, aucune
concentration dangereuse de gaz ne doit se former dans
les couloirs oudans leslocaux adjacents.

Respecterlesrégles de sécurité

Les processus de travail etles mesures de protection
pourla gestion dustockage AC doivent étre clairement
définis. Les pointsimportants sontles processus tels
que I'ouverture/lafermeture, la prise d'échantillons,

le contréle des marchandises stockées, les travaux en
marche particuliére, le dépannage ou la maintenance.
Il faut toujours tenir compte des directivesrespectives
des fabricantsd'installations.

Leslocaux de stockage AC actifs doivent étre
fermésaclé, laclé nedevant étre accessible qu'aux
personnesinstruites et autorisées. Photo: SPAA.
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Cellule arborantun panneaud’avertissementvert:
accés autorisé. Photo: SPAA.

Ilestrecommandé d'utiliser des panneauxd'avertisse-
ment a code couleur pour signaler au personnel de service
|'état derisque de chaque cellule: Rouge = accésinterdit!
Jaune = Attention! Vert = accés autorisé.

Il faut toujours éviter, dans la mesure du possible, de
travailler seuldansleslocaux AC. Lorsque celan'est pas
possible, il faut absolument procéder a une évaluation
supplémentaire desrisques.

Travail dansles cellules ACactives

Sil'on doit entrer dans des cellules AC actives, par
exemple pour réparer des pannes, il faut assurer une
alimentation en air frais de la personne qui travaille ainsi
que son sauvetage encasd'urgence.

Les appareils avec alimentation externe en air frais via un
tuyau doivent étre équipésd'un systéme de redondance
quiprendlerelaisen casderupture dutuyau, de panne de
I'appareil d'alimentation, etc. Une autre variante consiste
a utiliser des appareils respiratoires autonomes (systemes
aaircomprimé). Ceux-cinécessitent toutefois une
formation spéciale de I'opérateur ainsiqu'un examen

Cellule arborantun panneaud’avertissementrouge:
accésinterdit. Photo: SPAA.

médical d'aptitude. L'utilisation de masques de protection
respiratoire traditionnels avec fonction de filtrage ne
suffit pasenraison delateneur trop faible en oxygéne!

La personne quipéneéetre dansle local de stockage AC actif
doit étre surveillée en permanence par une personne
qualifiée pendantl'intervention. En casd'urgence, un
sauvetage rapide doit étre garanti. Pour cela, la premiere
étape consiste adonnerimmeédiatement|'alarmeeta
aérerlelieudel'accident par tousles moyens possibles

(p. ex. ventilation de la piéce a pleinrégime). Le sauvetage
d'une personne ne doitjamais étre effectué seul et
toujoursencordé!
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ANNONCE

PATENTE DE SPECIALISATION EN VITICULTURE BIOLOGIQUE 2023-2024

Contenu :

Environnement, sol, cahiers des charges, culfiver la vigne
sans agents de synthése, stratégies de culture, vinification,
recyclage, rentabilité.

Compétences pour diminuer I'emploi d'agents de synthése,

appliquer la production biologique sur son vignoble ou
produire sous label bio.

Viticulteurs, spécialisez-vous en production biologique !

Renseignements et inscription :
Direction générale de I'agriculture,
de la viticulture et des affaires vétérinaires (DGAV)

Agrilogie Marcelin -
Av. de Marcelin 29, 1110 Morges (=¥ Agrilogie
021 557 92 50 - marcelin.morges@vd.ch > A4
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www.vd.ch/agrilogie
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