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I n t r o d u c t i o n

L’effeuillage de la vigne dans la zone des grappes est 
une pratique courante et est généralement effectué 
entre la nouaison et la fermeture des grappes, afin de 
créer un microclimat défavorable aux maladies fon-
giques telles que Botrytis cinerea (pourriture grise) et 
Erysiphe necator (oïdium) (Sternad Lemut et al. 2015). 
Dans certains cas, il permet également d’améliorer 
la maturation du raisin par une meilleure exposition 
au soleil. Lorsqu’il est effectué après nouaison (c’est-à-
dire après formation des baies), l’effeuillage n’affecte 
pas le rendement (Feng et al. 2015). A l’inverse, l’ef-
feuillage pré-nouaison affecte le rendement (Basile 
et al. 2015) et modifie considérablement la structure 
et la composition des baies (sucres, acidité et polyphé-
nols) (Palliotti et al. 2012; Komm & Moyer 2015).

L’effeuillage pré-nouaison présente des risques par 
l’induction d’une forte compétition pour les ressources 
entre les organes végétatifs et reproducteurs, suite 
à la réduction de la surface foliaire. La majeure partie 
du feuillage photosynthétiquement actif est enlevée 
à un moment où les inflorescences ont des besoins éle-
vés en carbone et azote, obligeant la vigne à puiser 
davantage dans ses réserves dans le bois et les racines 
(Vaillant-Gaveau et al. 2011). Cette pratique affecte 
fortement la nouaison et le nombre de baies par 
grappe, avec des chutes de rendement pouvant at-
teindre 45% selon le contexte et l’intensité de l’effeuil-
lage (Intrigliolo et al. 2014). Dans certaines situations, 
l’effeuillage pré-nouaison peut avoir des arrière-effets 
l’année suivante: une moindre vigueur peut être 
constatée, ainsi qu’une baisse de fertilité (Uriarte et al. 

2012; Risco et al. 2014). 
L’effeuillage pré-nouaison peut avoir un effet 

considérable sur la composition du moût. La maturité 
des raisins est parfois améliorée par rapport à celle 
d’une vigne non effeuillée, notamment en termes de 
concentration des sucres totaux et des composés phé-
noliques (Palliotti et al. 2012; Sternad Lemut et al. 2013), 
améliorant ainsi l’intensité de la couleur et la stabilité 
des vins rouges. Enfin, la concentration de composés 
volatils peut aussi augmenter dans certains cas, avec 
des conséquences positives sur la qualité des arômes du 
vin (Vilanova et al. 2012). 

L’effeuillage pré-nouaison est une technique pro-
metteuse dans les conditions tempérées de la Suisse. 
Cependant, son impact sur le rendement et la com-
position des raisins semble être imprévisible en fonc-
tion de nombreux facteurs biotiques et abiotiques, 
par exemple le type de cultivar, les conditions clima-
tiques, la période et l’intensité de l’effeuillage. Compte 
tenu de l’hétérogénéité des résultats susmentionnés 
et du risque de perte de rendement excessive résultant 
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Essai sur Gamay à Agroscope, à Changins.
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Pourquoi effeuiller la vigne? A quelle 
période? Avec quelle intensité? Et quels 
sont les risques encourus? Ces questions 
récurrentes sont posées chaque année 
dès le début de la saison végétative 
de la vigne, alors que le feuillage se 
développe, parfois même avec vigueur. 
La pratique d’un effeuillage pré-nouaison 
est une technique prophylactique 
intéressante pour limiter le rendement, 
augmenter la résistance aux maladies 
fongiques et modifier le profil organolep-
tique des vins, mais elle peut également 
présenter des risques. Cet article propose 
un tour d’horizon des connaissances 
actuelles sur l’effeuillage de la vigne 
et fait le bilan de cinq essais viticoles 
conduits dans les vignobles expérimentaux 
d’Agroscope en Suisse. Les cépages 
Pinot noir, Merlot, Gamay, Chasselas 
et Doral ont été effeuillés à différents 
stades phénologiques et à différentes 
intensités, en vue d’apporter des réponses 
aux vignerons.

Mesures à la vigne
Le développement phénologique des vignes a été 
contrôlé à la floraison et à la véraison et exprimé en 
pourcentage d’inflorescences ou de grappes ayant at-
teint le stade phénologique au moment de l’observa-
tion. Le développement des grappes a été suivi (fertili-
té, poids de grappe et de baie, rendement à la ven-
dange). Le rendement potentiel avant dégrappage 
(c’est-à-dire avant les vendanges en vert) a été estimé 
en juillet (avant fermeture des grappes) à partir d’un 
échantillon de 50 baies et de 10 grappes par répétition. 

de l’effeuillage pré-nouaison, Agroscope a mis en 
place cinq essais agronomiques sur les cépages Chasse-
las, Doral, Pinot noir, Merlot et Gamay. Des résultats 
ont déjà été publiés séparément sur les quatre pre-
miers cépages (Verdenal et al. 2016, 2017, 2018, 2019). 
Le présent article est un bilan de ces cinq essais. Ces 
expériences étaient nécessaires pour étudier les effets 
de l’effeuillage pré-nouaison dans les conditions du 
vignoble suisse, en comparaison avec d’autres périodes 
et intensités d’effeuillage. Une attention particulière a 
été accordée aux effets sur la réduction du rendement 
et la composition du moût et du vin.

M a t é r i e l  e t  m é t h o d e s

Dispositif expérimental
Cinq essais (sur cinq cépages) ont été menés entre 
2010 et 2016 dans trois vignobles expérimentaux 
d’Agroscope, dans les cantons de Vaud et du Tessin 
(Changins, Pully et Gudo). Les cinq parcelles expéri-
mentales sont décrites dans le tableau 1. 

Les essais ont été conçus de manière semblable avec 
cinq variantes d’effeuillage – 10 à 15 vignes chacune – 
répétées quatre fois dans des blocs homogènes rando-
misés. Les effeuillages consistaient à enlever les feuilles 
principales et les entre-cœurs du bas de chaque rameau 
sur une hauteur de 6 feuilles, à trois stades phénolo-
giques différents:
1)	 variante témoin non effeuillée;
2)	 effeuillage à la fermeture de grappe (stade J 

selon l’échelle phénologique de Baggiolini), 
intensité 100% de la zone des grappes;

3)	 effeuillage à la floraison (stade I), 100%;
4)	 effeuillage au stade boutons séparés (stade H), 

100%;
5)	 effeuillage au stade boutons séparés (stade H), 

50% (variante uniquement sur Chasselas).

Tableau 1  |  Description des cinq parcelles expérimentales. Données météorologiques de www.meteosuisse.ch. Profils et capacités hydriques des 
sols estimés de Changins et Pully par la HES Changins (Nyon, CH).

Variante Vignoble
Type de sol et 
réserve utile en eau

Température –  
Précipitations 
(moyenne 1981–2010)

Plantation
Densité 
(vignes/ha)

Porte-
greffe

Taille
Période 
de l’essai

Chasselas
Pully (VD) Moraine 230 mm

11,0°C
1138 mm

2007 5880 3309 C Single Guyot 2011–2016

Pinot noir 1991 5880 3309 C Cordon Royat 2010–2015

Doral Changins 
(VD)

Moraine compacte 
180 mm

10,4 °C
999 mm

2003 5880 3309 C Single Guyot 2011–2015

Gamay 2007 5880 3309 C Single Guyot 2010–2016

Merlot
Gudo (TI) 
en terrasses

Eboulis granitique 
< 150 mm

12,4 °C
1559 mm

2006 5200 3309 C Single Guyot 2011–2016
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Après estimation, les rendements ont été régulés (ob-
jectif 1,0 kg/m2) afin d’obtenir des résultats de ven-
danges et de vinifications comparables. Des échantil-
lons de 300 baies ont été prélevés à la vendange pour 
analyses ultérieures. Le rapport feuille/fruit a été cal-
culé et exprimé en mètre carré de surface foliaire expo-
sée par kilogramme de vendange. Dans le cas de mille-
randage, d’échaudage ou d’une attaque fongique, le 
pourcentage de symptômes a été estimé sur 25 grappes 
par répétition.

Microscopie
En 2013 et 2015, l’épaisseur des pellicules a été obser-
vée au microscope électronique par le laboratoire de 
mycologie d’Agroscope à Changins, sur des échantil-
lons de grappes de Chasselas et de Pinot noir récoltés 
aux vendanges.

Vinifications
Chaque année, les variantes ont été vendangées le 
même jour pour chaque cépage. Environ 50 kg de ven-
dange ont été vinifiés par variante selon le protocole 
standard de la cave d’Agroscope à Changins, puis mis en 
bouteille dans les six mois. Tous les vins ont ensuite été 
décrits par le panel d’analyse sensorielle d’Agroscope 
selon des critères de dégustation prédéfinis.

Analyses des moûts et des vins
Au laboratoire d’analyse des vins d’Agroscope à Chan-
gins, l’analyse des moûts et des vins a été réalisé au spec-
trophotomètre infrarouge (FOSS WineScan): sucres, aci-
dité totale (équivalent acide tartrique), acides tartrique 
et malique, pH, azote assimilable. La concentration en 
polyphénols des vins a été mesurée par absorbance (in-
dice polyphénols totaux). Les couleurs ont été décrites 
à l’aide de l’espace de couleur CIE L*a*b* conforme à la 
perception des écarts de couleur par l’œil humain.

R é s u l t a t s

Les tableaux 2 et 3 présentent la synthèse des résultats 
par cépage, de la vigne au vin. L’effeuillage pré-nouai-
son (variantes effeuillées aux stades floraison et bou-
tons séparés) a engendré des pertes de rendement 
avec des tendances similaires pour tous les cépages. La 
baisse de rendement a été proportionnelle au rende-
ment naturel de la vigne, qui a lui-même fluctué en 
fonction du millésime et du cépage. Dans le cas du 
Chasselas, l’estimation de rendement en juillet (avant 
dégrappage) a montré une perte moyenne de 40% lors 
d’un effeuillage intensif (100% de la zone des grappes) 
au stade boutons séparés (tab. 2). Les grappes étaient 

globalement plus petites (-30% en poids) et conte-
naient moins de baies (-36%). L’effeuillage d’intensité 
moyenne au stade boutons séparés (50%) a limité la 
baisse de rendement, avec une perte moindre de 18% 
par rapport à un effeuillage plus intense au même mo-
ment. Une baisse de rendement de 24% a été observée 
lors d’un effeuillage à la floraison et aucune perte si-
gnificative n’a eu lieu lors d’un effeuillage à la ferme-
ture des grappes. Les travaux de vendange en vert ont 
été réduits en conséquence. L’objectif de rendement 
de 1,0 kg/m2 n’a pas été atteint certaines années dans 
les variantes effeuillées avant nouaison.

Le développement phénologique des vignes dans 
les variantes effeuillées pré-nouaison a été plus avan-
cées que dans le témoin, comme le montrent les obser-
vations faites à la floraison et à la véraison (tab. 2 et 3): 
en moyenne pour le Pinot noir, 72% de la floraison 
était achevée au moment de l’observation, contre seu-
lement 57% dans les trois autres traitements. Cela dit, 
les différences en termes de maturité des raisins à la 
vendange ont été négligeables. Une légère baisse de 
fertilité des bourgeons et de vigueur (représentée par 
le poids de rognage annuel) a été observée sur Chas-
selas et Gamay, sans compromettre la pérennité de la 
vigne. L’effeuillage pré-nouaison a réduit les symp-
tômes de millerandage sur Pinot noir en 2013, ainsi 
que les symptômes d’échaudage sur Gamay en 2012, 
par rapport à un effeuillage plus tardif (tab. 3). La pré-
sence de pourriture grise sur grappes en 2013 sur Chas-
selas et Merlot, et en 2012 sur Pinot noir, a confirmé 
l’efficacité de l’effeuillage contre Botrytis cinerea: la 
résistance était clairement liée à l’intensité de l’ef-
feuillage – qui crée un microclimat défavorable à l’ino-
culation du champignon – plutôt qu’à sa précocité 
dans la saison. L’effeuillage a également été efficace 
contre la pourriture acide sur Merlot en 2014. La pé-
riode d’effeuillage a eu une incidence sur l’épaisseur 
de la pellicule des baies: sur Chasselas, le témoin non 
effeuillé a eu les pellicules les plus minces, suivi de l’ef-
feuillage à la fermeture des grappes, puis de l’effeuil-
lage avant fleur (tab. 2). Des résultats similaires ont été 
obtenus sur Pinot noir (tab. 3).

Le rapport feuille/fruit était proche de 1,0 m2/kgen 
moyenne pour les cinq cépages. Il a été régulièrement 
plus faible dans la variante effeuillée à la fermeture des 
grappes et a pu être limitant certaines années en termes 
d’accumulation des sucres dans les raisins, notamment 
pour le Chasselas et le Merlot. L’effeuillage à la florai-
son a entraîné une baisse d’acide malique et d’azote 
assimilable dans le moût, avec des variations plus ou 
moins marquées en fonction du cépage. Pour les cé-
pages rouges, l’acidité des moûts (totale, tartrique et 



Revue suisse Viticulture, Arboriculture, Horticulture  |  Vol. 53 (3): 144–150, 2021 147

Période et intensité de l’effeuillage de la vigne: bilan sur cinq cépages en Suisse  |  Viticulture



Tableau 2  |  Mesures au vignoble, composition des moûts à la vendange, analyses chimique et sensorielle des vins pour les cépages Doral 
et Chasselas. Moyennes des millésimes. Pour chaque cépage, les nombres d’une même ligne suivis de lettres différentes sont significativement 
différents (test Newman-Keuls, P < 0,05). Les résultats de l’analyse sensorielle sont des notes sur une échelle de 1 à 7.

Cépages Doral Chasselas Chasselas

Variantes d’effeuillage

Période d’effeuillage Période d’effeuillage Intensité d’effeuillage
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Floraison (%) 49 b 48 b 52 b 58 a 53 a 48 ab 53 a 43 b 53 a 49 a 43 b

Véraison (%) 36 c 37 c 41 b 43 a – – – – – – –

Azote foliaire (% matière sèche) 2,5 b 2,5 b 2,5 b 2,6 a 1,6 1,6 1,7 1,8 1,6 b 1,6 b 1,8 a

Potassium foliaire (% matière sèche) 1,1 1,1 1,2 1,2 1,3 a 1,0 b 1,0 b 1,0 b 1,3 a 1,2 b 1,0 c

Poids de rognage (g/cep) 198 182 193 200 682 a 600 b 567 b 546 b 682 a 613 ab 546 b

Poids bois de taille (g/m) 51 52 50 51 64 a 62 a 56 b 54 b 64 a 57 ab 54 b

Surface foliaire exposée (m2/m2 sol) 1,1 a 0,8 b 0,9 b 0,9 b 1,3 a 1,0 b 1,0 b 1,0 b 1,3 a 1,2 b 1,0 c

Fertilité des bourgeons (grappes/rameau) 1,8 1,8 1,8 1,7 1,9 a 1,9 ab 1,9 ab 1,8 b 1,9 a 1,9 b 1,8 b

Poids grappe à la vendange (g) 195 a 183 a 143 b 130 b 399 a 402 a 338 ab 265 b 399 a 374 a 265 b

Nombre baies par grappes 149 a 147 a 129 ab 105 b 210 a 201 a 160 b 124 c 210 a 182 a 124 b

Poids baie à la vendange (g) 1,5 ab 1,5 a 1,4 b 1,4 b 3,0 2,9 2,9 2,9 3,0 3,0 2,9

Epaisseur pellicule des baies (µm) – – – – 119 c 138 b – 179 a 119 b – 179 a

Dégrappage (grappes coupées par cep) 3,0 a 3,0 a 1,6 ab 0,4 b 8,8 a 8,3 a 7,3 b 5,5 c 8,8 a 7,7 b 5,5 c

Rapport feuille-fruit (m2/kg) 1,4 a 1,1 b 1,2 ab 1,4 a 1,2 0,9 0,9 1,0 1,2 1,0 1,0

Estimation rendement en juillet (kg/m2) 1,5 a 1,6 a 1,3 ab 1,1 b 4,1 a 3,8 a 3,1 b 2,4 c 4,1 a 3,4 b 2,4 c

Rendement réel à la vendange (kg/m2) 0,8 a 0,8 a 0,7 ab 0,7 b 1,2 1,2 1,2 1,1 1,2 1,2 1,1

Botrytis cinerea en 2013 (% symtoms) – – – – 11 a 4 b 4 b 4 b 11 a 7 ab 4 b

M
oû

ts

Sucres solubles (°Brix) 22,0 21,8 22,2 22,2 18,2 a 17,9 ab 17,8 b 18,0 ab 18,2 18,2 18

Acidité totale (g/L ac, tart,) 9,0 8,9 9,0 9,0 7,0 7,0 7,2 7,0 7,0 6,9 7,0

Acide tartrique (g/L) 8,1 8,2 8,3 8,1 5,8 5,9 5,9 5,8 5,8 5,8 5,8

Acid malique (g/L) 2,9 a 2,7 bc 2,6 c 2,8 ab 3,5 3,5 3,5 3,5 3,5 3,3 3,5

pH 3,1 3,1 3,1 3,1 3,30 ab 3,30 ab 3,27 b 3,31 a 3,3 3,3 3,3

Azote assimilable (mg N/L) 188 a 186 a 173 b 184 a 181 188 174 189 181 171 189

V
in

s

Clarté L* 98 98 98 98 99 99 99 99 99 99 99

Couleur a* (axe vert-rouge) -2 -2 -1 -2 -1 -1 -1 -1 -1 -1 -1

Couleur b* (axe bleu-jaune) 10 10 9 10 4 b 5 a 4 b 4 b 4 4 4

A
na

ly
se

 s
en

so
rie

lle
 d

es
 v

in
s Intensité couleur 4,6 4,6 4,6 4,6 3,7 3,8 3,8 3,8 3,9 3,8 3,9

Fruité 4,2 4,1 4,1 4,1 4,0 4,0 4,0 4,0 4,2 4,3 4,2

Herbacé 1,9 1,9 1,8 1,8 2,0 2,0 2,1 2,0 2,0 1,9 2,0

Qualité du bouquet 4,1 4,1 4,1 4,1 3,9 4,0 3,9 4,0 4,1 4,2 4,2

Acidité 4,3 4,2 4,3 4,3 4,1 b 4,1 b 4,3 a 4,2 b 4,2 4,2 4,3

Amertume 2,5 2,6 2,6 2,6 2,5 2,4 2,4 2,5 2,2 2,3 2,5

Impression générale 4,1 4,0 4,0 4,0 3,9 3,9 3,8 3,9 4,1 4,1 4,0

malique) a été généralement plus élevée dans les té-
moins non effeuillés. En termes de dégustation, les dif-
férences entre variantes ont été plus marquées sur vins 
rouges, surtout sur Pinot noir. Les vins rouges ont mon-
tré des différences remarquables en termes de couleur 
et de concentrations en polyphénols (notamment an-
thocyanes), l’effeuillage avant fleur donnant les vins les 

plus concentrés. Bien que les différences n’aient pas été 
significatives chaque année, les vins issus de la variante 
non effeuillée ont été souvent dépréciés, avec des cou-
leurs moins intenses, des arômes plus végétaux et une 
acidité plus marquée que les variantes effeuillées. L’ef-
feuillage pré-nouaison n’a pas présenté d’intérêt pour 
la qualité des vins blancs. 
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Cépages Pinot noir Gamay Merlot

Variantes d’effeuillage

Période d’effeuillage Période d’effeuillage Période d’effeuillage
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Floraison (%) 58 b 58 b 56 b 72 a 53 b 52 b 55 b 62 a 50 47 47 48

Véraison (%) 51 a 40 b 44 ab 52 a 45 a 31 c 31 c 39 b 36 c 37 c 41 b 43 a

Azote foliaire (% matière sèche) 2,2 b 2,3 a 2,3 ab 2,3 a 2,1 2,2 2,2 2,2 2,4 2,5 2,5 2,5

Potassium foliaire (% matière sèche) 1,4 1,4 1,5 1,5 1,1 c 1,1 bc 1,2 ab 1,3 a 1,8 b 1,8 b 2,0 a 2,0 a

Poids de rognage (g/cep) 470 488 475 518 321 a 286 ab 256 b 280 ab 843 865 757 752

Poids bois de taille (g/m) 62 63 61 61 45 a 42 b 39 b 40 b 0,29 0,28 0,3 0,29

Surface foliaire exposée (m2/m2 sol) 1,4 a 1,1 c 1,1 c 1,2 b 1,1 a 0,8 b 0,8 b 0,8 b 1,2 a 1,0 b 1,0 b 1,0 b

Fertilité des bourgeons (grappes/rameau) 1,7 1,7 1,7 1,7 2,1 2,1 2,2 2,1 1,6 a 1,6 ab 1,6 ab 1,5 b

Poids grappe à la vendange (g) 176 a 165 a 124 b 119 b 154 a 143 ab 125 ab 114 b 192 a 189 a 162 b 141 c

Nombre baies par grappes 151 a 148 a 106 b 98 b 146 a 142 a 119 b 106 b – – – –

Poids baie à la vendange (g) 1,6 a 1,5 a 1,4 b 1,4 b 2,2 2,1 2,1 2,1 1,8 a 1,8 a 1,7 b 1,7 b

Epaisseur pellicule des baies (µm) 110 c 149 b – 219 a – – – – – – – –

Dégrappage (grappes coupées par cep) 3,5 a 2,7 a 1,6 ab 0,3 b 4,1 2,7 3,2 1,6 1,8 1,3 1,2 0,5

Rapport feuille-fruit (m2/kg) 1,6 1,3 1,4 1,8 1,1 a 0,8 c 0,9 b 1,0 ab 1,1 ab 1,0 b 1,1 ab 1,3 a

Estimation rendement en juillet (kg/m2) 1,5 a 1,4 a 1,2 b 1,0 c 1,8 a 1,6 ab 1,6 ab 1,3 b 1,4 b 1,3 b 1,2 a 1,0 a

Rendement réel à la vendange (kg/m2) 0,9 a 0,9 ab 0,8 b 0,8 b 1,0 ab 1,0 a 0,9 b 0,9 b 1,0 a 1,0 a 0,9 b 0,8 c

Millerandage en 2013 (% sur grappe) 66 a 63 a 42 b 26 c – – – – – – – –

Echaudage en 2012 (% sur grappe) – – – – 2,5 c 6,9 a 5,5 ab 3,6 bc – – – –

Botrytis cinerea en 2012 (% sur grappe) 8,3 a 1,2 b 0,2 b 0,3 b – – – – – – – –

Botrytis cinerea en 2013 (% sur grappe) – – – – – – – – 17 a 0 b 0 b 0 b

Pouriture acide en 2014 (% sur grappe) – – – – – – – – 54 a 37 b 33 b 29 b

M
oû

ts

Sucres solubles (°Brix) 22,1 22,1 22,4 22,4 21,6 21,4 21,6 21,6 21,0 a 20,6 b 20,8 ab 20,8 ab

Acidité totale (g/L ac, tart,) 11,2 a 10,8 b 10,4 c 10,8 b 10,1 9,8 9,8 9,9 6,6 a 6,2 c 6,3 bc 6,4 b

Acide tartrique (g/L) 7,6 a 7,5 a 7,1 b 7,2 b 7,8 7,7 7,7 7,8 5,8 a 5,5 b 5,6 b 5,6 b

Acid malique (g/L) 5,4 a 5,1 a 4,8 b 5,2 a 4,2 a 3,9 b 3,9 b 3,9 b 3,3 a 3,0 b 3,0 b 3,2 b

pH 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,8 3,7 3,7 3,8

Azote assimilable (mg N/L) 150 b 166 a 132 c 147 b 185 180 170 179 158 a 146 b 135 c 138 bc

V
in

s

Indice polyphénols totaux 29 b 29 b 31 ab 33 a 36 35 37 37 41 41 44 44

Anthocyanes (mg/L) 293 b 311 ab 303 ab 331 a 474 463 482 496 532 b 574 a 605 a 608 a

Clarté L* 47 a 45 ab 43 bc 41 c 31 32 30 30 26 a 23 b 21 c 21 c

Couleur a* (axe vert-rouge) 50 50 50 52 56 56 56 56 53 a 52 ab 51 b 51 b

Couleur b* (axe bleu-jaune) 25 c 27 bc 29 ab 30 a 31 31 31 32 34 33 32 33

A
na

ly
se

 s
en

so
ri

el
le

 d
es

 v
in

s

Intensité couleur 4,1 c 4,2 bc 4,3 ab 4,4 a 4,6 4,7 4,7 4,7 5,1 b 5,2 a 5,3 a 5,3 a

Fruité 4,2 b 4,4 a 4,4 a 4,4 a 4,3 4,3 4,3 4,4 4 4,1 4,2 4,2

Herbacé 2,0 a 1,8 b 1,8 b 1,8 b 2,0 2,0 2,0 1,9 2,5 2,3 2,4 2,3

Epicé 2,5 2,6 2,6 2,7 2,5 2,5 2,6 2,6 3,0 3,0 3,0 3,0

Qualité du bouquet 4,2 b 4,4 a 4,4 a 4,4 a 4,1 4,3 4,3 4,4 4,1 4,1 4,2 4,2

Volume 4,2 b 4,2 b 4,3 ab 4,4 a 4,2 4,2 4,2 4,3 4,4 4,5 4,5 4,5

Acidité 4,2 4,1 4,2 4,1 4,2 4,2 4,2 4,2 3,9 3,9 3,9 3,9

Intensité tannique 4,3 4,3 4,4 4,5 4,3 4,3 4,3 4,3 4,6 4,7 4,7 4,7

Tannins secs 2,9 2,6 2,6 2,7 2,8 2,8 2,8 2,7 2,9 2,7 2,9 2,9

Tannins souples 3,3 3,5 3,5 3,4 3,4 3,4 3,4 3,5 3,5 3,6 3,5 3,5

Tannins charpentés 3,1 b 3,1 b 3,4 a 3,4 a 3,2 3,1 3,3 3,3 3,5 3,7 3,8 3,7

Amertume 1,9 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,8 1,7 2 1,9 2,1 2,1

Impression générale 4,0 b 4,2 ab 4,2 ab 4,3 a 4,1 4,1 4,1 4,2 4,1 4,3 4,2 4,2

Tableau 3  |  Mesures au vignoble, composition des moûts à la vendange, analyses chimique et sensorielle des vins pour les cépages Doral 
et Chasselas. Moyennes des millésimes. Pour chaque cépage, les nombres d’une même ligne suivis de lettres différentes sont significativement 
différents (test Newman-Keuls, P < 0,05). Les résultats de l’analyse sensorielle sont des notes sur une échelle de 1 à 7.
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C o n c l u s i o n s

Dans le contexte de nos essais, nous pouvons retenir 
les points suivants (tab. 4).
•	 L’effeuillage de la vigne est une mesure 

prophylactique efficace contre les maladies 
fongiques. Son impact est surtout lié à l’intensité 
de l’effeuillage, qui crée un microclimat défavorable 
aux maladies fongiques.

•	 Un effeuillage intensif pré-nouaison peut entraîner
	 jusqu’à 40% de baisse de rendement. La modération
	 de l’intensité et de la précocité de l’effeuillage 

pré-nouaison permet de réduire son impact 
sur le rendement. A l’inverse, l’effeuillage après 
nouaison n’a aucun effet sur le rendement. 

•	 Dans certaines conditions restrictives (par exemple, 
jeunes vignes, contrainte hydrique), des arrière-
effets sur la fertilité des bourgeons et sur la vigueur 
de la vigne peuvent apparaître après plusieurs 
années d’effeuillage intensif pré-nouaison.

•	 Un effeuillage pré-nouaison aide à produire des vins 
rouges aux couleurs et structures plus intenses, avec 
une acidité plus faible. A l’inverse, cette technique 
n’a pas présenté d’intérêt pour la qualité des vins 
blancs. 
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Tableau 4  |  Synthèse des essais 
d’effeuillage sur Pinot noir et Chasselas 
(Pully), Gamay et Doral (Changins) 
et Merlot (Tessin).
Résultats comparés à un témoin 
non effeuillé.
++	 effet très positif
+	 effet positif
0	 pas d’effet
–	 effet négatif
– –	 effet très négatif

Période d’effeuillage Etat sanitaire Rendement Qualité des moûts et des vins

Boutons séparés 
Stade BBCH: H ++ – –

0 / ++ 
Selon le cépage et les conditions 
climatiques

Boutons séparés
Stade BBCH: H
Effeuillage moins intensif

+ –
0 / + 
Selon le cépage et les conditions 
climatiques

Floraison 
Stade BBCH: I ++ –

0 / + 
Selon le cépage et les conditions 
climatiques

Fermeture de grappe 
Stade BBCH: L ++ 0

0 
Le rapport feuille-fruit 
doit demeurer suffisant
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Period and intensity of vine leaf 
removal: Assessment of five 
grape varieties in Switzerland.
Why shall we defoliate the 
vines? Which period? Which 
intensity? And at what risk? 
These recurrent questions are
asked every year at the beginning
of the vegetative season 
of the vine, while the canopy 
is developing, sometimes even 
with vigor. Pre-flowering leaf 
removal is an interesting
prophylactic technique to control
yield, increase resistance 
to fungal diseases and modify 
the organoleptic profile of wines, 
but it can also present risks. 
This article provides an overview
of the current knowledge 
on vine leaf removal and reports 
on five trials conducted in 
the experimental vineyards 
of Agroscope in Switzerland. 
Pinot noir, merlot, gamay, 
chasselas and doral grape varie-
ties were defoliated at different 
phenological stages and 
different intensities, in order 
to provide answers to the wine-
growers.

Key words: leaf removal, yield 
regulation, wine composition.
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Zeitpunkt und Intensität 
der Entlaubung bei Reben: 
Bilanz für fünf Rebsorten 
in der Schweiz.
Warum werden im Rebbau 
die Blätter ausgedünnt? Welches 
ist der ideale Zeitpunkt? Wie 
stark sollen die Blätter ausge-
dünnt werden? Welches sind 
die Risiken? Diese Fragen stellen 
sich jedes Jahr zu Beginn der 
Vegetationsperiode, wenn sich 
das Laub entwickelt, teils sogar 
mit starker Wuchskraft. Die früh-
zeitige Entlaubung ist eine inter-
essante prophylaktische Technik, 
um den Ertrag zu begrenzen, 
die Resistenz gegen Pilzkrank-
heiten zu erhöhen und das orga-
noleptische Profil der Weine 
zu verändern, sie kann aber auch 
Risiken bergen. Dieser Artikel 
gibt einen Überblick über 
den aktuellen Wissensstand 
zur Entlaubung der Reben und 
berichtet über fünf Weinbauver-
suche, die von Agroscope in den 
Versuchsfeldern in der Schweiz 
durchgeführt wurden. Die 
Rebsorten Pinot noir, Merlot, 
Gamay, Chasselas und Doral 
wurden in verschiedenen 
phänologischen Stadien und 
mit unterschiedlicher Intensität 
entlaubt, um Antworten auf 
die Fragen der Winzer zu finden.

R
ia

ss
u

n
to

Sfogliatura della vite: quando 
e quanto? Bilancio su cinque 
vitigni in Svizzera
Perché sfoltire i pampini? 
Quando e quanto? E quali sono 
i possibili rischi? Sono queste 
le domande ricorrenti che 
si ripropongono ogni anno 
all’inizio della stagione vegeta-
tiva della vite, quando si svilup-
pa il fogliame, a volte anche 
rigogliosamente. La sfogliatura
precoce è una tecnica profilattica
interessante – ma non priva 
di rischi – per limitare la resa, 
aumentare la resistenza alle 
malattie fungine e modificare 
il profilo organolettico dei vini. 
Questo articolo fornisce una 
panoramica delle conoscenze 
attuali in materia di sfogliatura 
della vite e presenta cinque 
esperimenti realizzati nei vigne-
ti sperimentali di Agroscope 
in Svizzera. I vitigni Pinot noir, 
Merlot, Gamay, Chasselas 
e Doral sono stati sfogliati 
in diverse fasi fenologiche e con 
intensità differenti, allo scopo 
di fornire risposte ai viticoltori.


