Chronique

Le «Munder Safran» est

enregistré comme AOC

L' Office fédéral de I'agriculture (OFAG) a inscrit le «Munder Safran» au re-
gistre des appellations d’origine controlées (AOC) et des indications géogr a-
phiques protégées (IGP). Méconnu en dehors du Valais, le safran de Mund est
la premiére épice suisse a bénéficier d’une appellation d’ origine contr 6lée.

Le safran et, dit-on, fils du Soleil et de
la Poésie, il évoque I'exotisme. Il est
pourtant produit en Suisse. Le safran
provient des stigmates (parties du style)
des fleurs de Crocus sativus L. récol-
téesal’ automne. Laculture de safran en
Valais remonte au Moyen Age, mais
seuls les habitants de la commune de
Mund dans |e Haut-Valais en perpétuent
la culture. Les conditions climatiques
et les aptitudes pédologiques de Mund
S avérent propices et sont uniques en
Suisse atel point que le Munder Safran
est trés apprécié des connaisseurs.

Au village, tous les membres des fa-
milles de planteurs participent aux dif-
férents travaux pour produire cette pré-
cieuse épice. Les taches sont exigeantes
et exclusivement manuelles. |l faut par
exempl e récolter plus de 120 000 fleurs

pour obtenir un kilo de safran séché.
Pour cette raison, le safran est plus cher
que I’ or et, malgré cela, aucun planteur
de Mund ne vit avjourd’ hui de cette
seule production. Culture de tradition
séculaire, le safran fait partie intégrante
de la vie culturelle, sociale et écono-
migue des habitants de cette région. On
retrouve le safran de Mund dans I’ éla-
boration de brioches, de pétes et d'al-
cools. Il est misen valeur dans des plats
traditionnels par les restaurateurs de la
région.

Le registre des appellations d’ origine et
des indications géographiques permet
de protéger les noms géographiquestra-
ditionnels désignant des produits agri-
coles dont I'identité et les principales
caractéristiques sont déterminées par
leur origine. Quant au registre des ap-

pellations des vins, il reléve de la com-
pétence des cantons. L' utilisation d’un
nom protégé est réservée aux produc-
teurs de I aire géographique définie qui
respectent un cahier des charges précis.
La publication des demandes d enre-
gistrement est soumise a une enquéte
publique. Toute personnejustifiant d’un
intérét ains que les cantons peuvent
sopposer a I'enregistrement pendant
un délai detrois mois.

Le registre fédéral des appellations
d origine et indications géographiques
compte actuellement seize enregistre-
ments dont douze AOC et quatre IGP.
Cesproduits comptent desfromages, des
spiritueux, des saucisses, des viandes
séchées, un légume, un pain de seigle
et une farine de mais. Vous en trouvez
le détail sous www.blw.admin.ch (a la
rubrique Appellations d' origine).

Pour de plus amples renseignements:

Philippe Herminjard,

Office fédéral de |’ agriculture, Section
cultures spéciales et économie vinicole,
tél. 031 322 25 26

| sabelle Pasche, Office fédéral
del’agriculture, Division principale
production et affaires inter nationales,
tél. 031 322 25 39
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