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Introduction

L’ Humagne rouge (fig.1, 2 et 3) est un
cépage d origine apine cultivé en Va-
lais (Suisse). Ses caractéristiques prin-
cipales ont été présentées par Anonyme
(1995). Aprés avoir été de moins en
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Résumé

L'Humagne rouge est un cépage originaire de la vallée d’Aoste (Italie)
mais essentiellement cultivé dans le Valais (Suisse). Une forme grise de
cette variété a été observée pour la premiére fois en 2000, a Leytron
(VS), sur un sarment d’un cep d’Humagne rouge du vignoble expérimen-
tal d’Agroscope RAC Changins. Le matériel végétal issu de ce sarment a
été multiplié et mis en collection au Centre viticole du Caudoz a Pully. Le
caractere gris des baies a pu étre confirmé en 2004 sur toutes les
grappes portées par les ceps en troisieme année. Nous proposons de
dénommer cette nouvelle forme variétale «<Humagne gris».

moinscultivé, ce cépageintéresse anou-
veau les viticulteurs depuis quelques
années. Les surfaces plantées en Hu-
magne rouge augmentent réguliérement
depuis plus de dix ans et un programme
de conservation et de sélection est en
cours (Maigre et al., 2003).

<] Fig. 1. Huma-
gne rouge: extré-
mité du rameau et
jeunes feuilles.

Fig. 3. Humagne rouge: grappe a maturité.

V Fig. 2. Humagne rouge: feuille adulte.
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Fig. 4. Mutation: cep d'Humagne rouge portant un sarment dont la
grappeest grise. M utation du caractére couleur desbai esdu noir au gris.

Fig. 7. Humagne gris. grappe a maturité (collection Pully). Lors-

qu'elle est trés exposée au soleil, la grappe d' Humagne gris prend
Fig. 5. Mutation: grappe grise sur le cep d' Humagne rouge. uneteinte allant verslejaune.
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Par le passé, on pensait que I'Humagne
rouge était identique au Petit Rouge cul-
tivé dans la vallée d Aoste (Nicallier,
1974 et 1989). Plus récemment, des
études morphologiques et moléculaires
ont montré que non seulement I'Hu-
magne rouge était bien distinct du Petit
Rouge, mais également qu'il éait iden-
tigue a un autre cépage de la vallée
d’Aoste nommé Cornalin, toutefois dif-
férent du Cornalin du Valais (Moriondo,
1999; Maigre, 2000; Labra et al.,
2002). Le Cornalin d’ Aoste est présent
dans une large part du vignoble valdo-
tain, généralement en association avec le
Petit Rouge, maislenombretotal deceps
reste cependant trés limité (Moriondo,
1999). Une récente éude basée sur
I" utilisation des marqueurs moléculaires
a égaement permis de montrer que
I"'Humagne rouge était un cépage issu
de I"hybridation entre le Cornalin du
Valais et une autre variété non identifiée
acejour (Vouillamoz et al., 2003).

Les divers travaux de recherche effec-
tués autour de I'Humagne rouge mon-
trent que ce cépage est treés probable-
ment originaire de la valée d’ Aoste
(Moriondo, 1999; Maigre, 2000; Vouil-
lamoz et al., 2003).

Aucune variation de la couleur de |’ Hu-
magne rouge n'a été décrite a ce jour.
Rappelons que le cépage dénommé
Humagne blanc — ou parfois simple-
ment Humagne — n'est pas la forme
blanche de I'Humagne rouge; il n'y a
aucun lien de parenté direct entre ces
deux cépages.

Observation
d’'un mutant gris

L'Humagne rouge est cultivé depuis
1976 a Leytron, sur le domaine expéri-
mental d’ Agroscope RAC Changins. En
automne 2000, un cep de six ans portant
un sarment avec une grappe grise a été
observé (fig. 4). Les autres caractéris-
tiques de la grappe dHumagne rouge
(forme, compacité) ont été conservées
(fig. 5).

Mise en collection
et confirmation
de la mutation

Le sarment portant la grappe grise a été
prélevé et les yeux ont éé greffés au
printemps 2001. Les plants obtenus ont
été installés en 2002 dans la collection
ampélographique du Centre viticole du
Caudoz d’' Agroscope a Pully. En 2004
(3= feuille), tous les ceps ont porté des
grappesgrises(fig. 6). Lorsquelesgrap-
pes sont fortement exposées au solell,
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Summary
Humagne gris: first observation of a grey form of Humagne rouge in the Valais

Humagne rouge is a grapevine variety originated from the Aosta valley (ltaly) but it is
primarily cultivated in the Valais (Switzerland). A grey form of this variety was obser-
ved for the first time in 2000 on a shoot of a Humagne rouge vine in the experimental
vineyard of Agroscope RAC Changins at Leytron (VS). The grafting material resul-
ting from this vine shoot was multiplied and introduced in the collection of the Centre
viticole du Caudoz in Pully. The grey character of the berries could be confirmed in
2004 on al the bunches carried by the vines of third year. We propose to name this
new varietal form «Humagne gris».

Key words: grapevine, Humagne rouge, Humagne gris.

Zusammenfassung

Humagne gris: erste Beobachtung einer grauen Form der Humagne rouge im
Wallis

Humagne rouge ist eine aus dem Aostatal (Italien) stammende Rebsorte. Diese Sorte
wird aber hauptséchlich im Wallis (Schweiz) angebaut. Im Versuchsbetrieb Leytron
(VS) von Agroscope RAC Changins wurde eine graue Form dieser Rebsorte zum
ersten Mal im Jahre 2000 auf einem Rebstockstrieb von Humagne rouge beobachtet.
Das Holz, das aus diesem Trieb stammte, wurde vermehrt und in der Sammlung vom
Weinbauzentrum Caudoz in Pully gepflanzt. Der graue Charakter der Beeren konnte
im Jahre 2004 auf allen Trauben der neuen Pflanzen bestétigt werden. Wir schlagen
vor, diese neue Sorteform «Humagne gris» zu nennen.

Riassunto

Humagne gris: prima osservazione d’'una forma grigia del Humagne rouge
nel Vallese

La varieta Humagne rouge € originaria della valle d’ Aosta (Italia) ma é coltivata prin-
cipalmente nel Vallese (Svizzera). Una forma grigia di questa varieta € stata osservata
per la prima volta nel 2000 a Leytron (VS), su un tralcio di un ceppo di Humagne
rouge, nel vigneto sperimentale di Agroscope RAC Changins. || materiale vegetale
ottenuto da questo sarmento é stato moltiplicato e messo in collezione a centro viti-
colo del Caudoz a Pully. Il carattere grigio degli acini ha potuto essere confermato nel
2004 sui grappoli portati dai ceppi di terzo anno. Proponiamo di denominare questa

nuova forma varietale «<Humagne gris».

elles peuvent prendre une coloration ti-
rant vers le jaune (fig. 7). Cette modifi-
cation de la couleur en fonction de |’ ex-
position au soleil peut également étre
observéechez d’ autresvariétésgrisesou
roses (Pinot gris, GewUrztraminer).

La mutation semble donc stable puis-
gu'il a éé possible de I’ observer sur le
matériel multiplié. Nous proposons de
dénommer cette nouvelle forme varié-
tale «Humagne gris». Cette nouvelle
variété sera multipliée et installée au
domaine expérimental de Leytron, afin
de tester son comportement agrono-
miqgue et omologique.
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