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Cet ouvrage a pour objectif de recenser l’essentiel des com-
posés chimiques issus du raisin, des fermentations et des di-
vers traitements œnologiques appliqués au vin au cours de
son élaboration. Il ne traite pas des méthodes d’analyse.

Présentés par familles chimiques, ces composés y sont dé-
crits en précisant leur formation, leur transformation et
leur participation à l’équilibre et à la saveur du vin. Onze
chapitres sont ainsi proposés au lecteur pour lui permettre
de mieux comprendre les alcools, les polyalcools, les glu-
cides, les composés azotés, les vitamines, les enzymes, les
substances minérales et oligoéléments, les acides, les com-
posés phénoliques, les esters et composés participant à
l’arôme, de même que les phénomènes d’oxydation et de
réduction dans le vin. La description de ces différents com-
posés chimiques est soutenue par des précisions sur les
différents mécanismes et acteurs de leur formation, de leur
évolution et de leur transformation.

Enrichie de formules et de définitions chimiques simples, de
schémas clairs, de références quant aux concentrations habi-
tuellement rencontrées et de seuils de perception, la présen-
tation de ces différents composés s’en trouve favorablement
renforcée. Deux annexes complètent avantageusement cet
ouvrage. Elles sont issues des publications de l’Organisation
internationale de la vigne et du vin et concernent les limites
maximales acceptables de certains produits et les pratiques
et traitements œnologiques autorisés.

Bien structuré et de rédaction très concise, ce livre constitue
une bonne référence scientifique pour les différents acteurs
du secteur de l’œnologie ainsi que pour toutes les personnes
intéressées à une meilleure compréhension de la chimie du
vin.
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