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Editorial

Une nouvelle formation  
pour les œnologues à Changins
Une nouvelle phase du développement de l’Ecole d’ingénieurs de Chan-
gins (EIC) a débuté le 17 septembre 2013. Connue au niveau international 
pour son Bachelor HES-SO en Œnologie, l’EIC a relevé le défi de compléter 
cette formation avec l’ouverture de la première volée du Master of Science 
HES-SO in Life Sciences, orientation viticulture et œnologie.

Les œnologues se voient confrontés à une situation globale toujours 
plus complexe en raison du changement climatique, des évolutions de 
plus en plus rapides du marché du vin et du goût des consommateurs, 
tout en devant prendre en compte les contraintes environnementales. 
L’objectif est de procurer aux diplômés du Master les outils pour maîtriser 
cette complexité avec efficacité et efficience et pour anticiper et influen-
cer les développements futurs dans l’intégralité de la chaîne de pro-
duction: du raisin au produit, du marché à la gestion de l’entreprise. Un 
diplômé Master saura résoudre des problèmes complexes et proposer des 
 solutions innovantes aux niveaux opérationnel et stratégique. Avec une 
position de cadre d’une entreprise vitivinicole ou agroalimentaire, il est 
destiné à contribuer significativement à l’avancement de la profession 
 vitivinicole.

Des modules entrepreneuriaux enseignés à Spiez offrent les connais-
sances en gestion d’entreprise et leadership. Les interactions entre les ac-
tions techniques, scientifiques et l’environnement socio-économique sont 
analysées. Des modules en sciences de la vie enseignés à Berne approfon-
dissent les connaissances dans ces domaines. Le cœur de la formation 
consiste en cinq modules en viticulture, en œnologie et en management 
vitivinicole enseignés à Changins. L’objectif de ces modules est de dévelop-
per les facultés d’analyse et les outils d’optimisation de la production, du 
marketing et de la gestion de domaine. La spécialisation en viticulture et 
œnologie est composée des modules «vigne et environnement», «res-
sources génétiques et production viticole», «wine and winery design», 
«chimie du vin et techniques analytiques», et «gestion d’entreprise vitivi-
nicole». Les aspects interdisciplinaires sont particulièrement mis en avant. 
Afin de garantir un enseignement pointu et de haute qualité, l’EIC fait 
appel à des professeurs étrangers reconnus au niveau international ainsi 
qu’aux chercheurs en viticulture et œnologie d’Agroscope, dans le cadre 
de l’UMR (Unité mixte de recherche) EIC-ACW. Le caractère professionna-
lisant de ce Master est assuré par ces enseignants, proches des réalités du 
terrain, et également par l’intégration de nombreux cas pratiques et 
concrets dans l’enseignement. 

Le Master est une filière de formation consécutive au Bachelor en Œno-
logie qui permet à l’œnologue de compléter ses compétences pour mieux 
appréhender les défis d’aujourd’hui et de demain. Il répond aussi à un 
besoin du marché d’harmoniser l’enseignement et les compétences des 
diplômés avec les offres similaires à l’international.
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