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CEREMONIE 2023 DE REMISE
DES DIPLOMES DE CHANGINS
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m DENISE CUGINI

En cette année de 75°™ anniversaire, la capitale
suisse de la formation supérieure en viticulture
et cenologie a accueilli la traditionnelle cérémo-
nie des promotions. Entre émotions et réjouis-
sances, cette cérémonie a été marquée par les va-
leurs profondes qui font des métiers de la vigne
et du vin des métiers de sens et de passion.

LARELEVEEST ASSUREE!

Lionel Eperon, Directeur général de la DGEP et
vice-président du Conseil de fondation de Chan-
gins a souhaité la bienvenue aux pres de 200 per-
sonnes présentes venues partager ce rituel de pas-
sage vers le chemin de I'excellence professionnelle.
Conrad Briguet, Directeur de Changins a rappelé
les événements marquants de cette année, notam-
ment les festivités des 75 ans qui ont permis de
transmettre la passion et la vision de 1'école, ainsi
que «tout ce qui fait que Changins reste vivante au-
jourd’hui, a la fois fiere et humble, et surtout soli-
dement ancrée dans le paysage vitivinicole suisse ».
11 a également relevé la progression remarquable
des projets derecherche, notamment en viticulture
avec toujours plus de themes relatifs a la durabilité
et al'évolution climatique. «Voir 'engagement des
étudiantes et des étudiants dans ces projets de re-
cherche est particulierement réjouissant » a-t-il re-
levé.

Madame la Conseillere d’Etat Valérie Dittli a évo-
quéladiversité des origines deslauréat.e.s et ce qui
fait la spécificité du domaine de la vigne et du vin:
la passion, la tradition, ainsi que I'innovation.
Blaise Hofmann, écrivain et auteur de «faire pay-
san» a souligné le lien qu’il observe depuis des an-
néesentre les personnes de la terre et les citadin.e.s.
Arthur Pidoux, diplomé 2018 de '’Ecole supérieure
de Technicien vitivinicole s'est également adressé
al’assemblée. I1 a évoqué son parcours fait de ren-
contres et de hasard quilui ont permis aujourd hui
de se consacrer pleinement a sa passion.

Tous les intervenant.e.s ont chaleureusement féli-
citéles diplomé.e.s pour leur réussite et ont fait part
deleur entiére confiance quant a leur capacité are-
lever les défis auxquelsils.elles seront confronté.e.s
dansles années a venir, tant climatiques qu'écono-
miques.

TOUTES LES FACETTES DES METIERS
DELAVIGNEET DU VINEN SUISSE

L’Ecole supérieure de technicien.ne vitivinicole
pour assurer I'excellence des vins suisses

Quatre diplomes de technicien/ne vitivinicole ont
été délivrés. Saluée par la profession comme une
réponse aux besoins du monde vitivinicole suisse
alliantla pratique etla théorie, la formation amene
les vigneron.ne.s appelé.e.s a faire face aux nom-
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le Prix «Spirit of Changins». Un présent a égale-
ment été remis aux quatre lauréat.e.s du Master of
Science HES-SO in life Sciences, orientation viti-
culture et cenologie qui se destinent a des emplois
a haut niveau de responsabilité, notamment dans
la conduite de projets complexes, la conception de
caves, larestructuration d’entreprises vitivinicoles
et la gestion des risques. Les quatre diplomé.e.s
Master obtiennent également le prestigieux titre
international de Vinifera EuroMaster grace au
partenariat de Changins avec le consortium Euro-
péen Vinifera. Nicholas Wolff a obtenu la meilleure
moyenne de tous les masters HES-SO et Luca
: - Carrucciu la meilleure note pour son travail de
Lesdiplomés de lavolée de techniciens vitivinicoles Master. %

entourés de Conrad Briguet, directeur et Serge Hautier,

responsable de filiére. Photo: Changins.

PALMARES 2023
Bachelor of Science HES-SO en Viticulture et (Enologie -
breux défis du métier. Thomas Thut recoit le prix (Enologue selon les résolutions de ’OIV: Annabelle
d’Excellence et Benjamin Chevalley celui du meil- Barman Zian Armaninu (Chilly, France), Michel
leur Travail de Diplome. Baumgartner (Tegerfelden/AG), Marie Cadoux (Avusy/GE),
Gabin Charton (Ville-sur-Jarnious, France), Manon Che-
La Haute école de viticulture et cenologie pour seaux (Saillon/VS), Quentin de Meyer (Puplinge/GE), Estelle
des ingénieur.e.s en viticulture et cenologie Debons (Saviese/VS), Emilie Faure (Le Conquet, France),
prét.e.s arelever les défis ici et dans le monde Laura Fourdin (Sainte-Magnance, France), Léo Giovansili
Vingt-et-un cenologues ont recu leur Bachelor of (Lutry/VD), Marco Heuberger (Boztal/AG), Max Lachaux
Science HES-SO en Viticulture et (Enologie. Dispo- (Beaune, France), Julie Martin (Aigle/VD), Eloi Meyer
sant de connaissances pointues en viticulture, (Katzenthal, France), Sébastien Meylan (Treycovagne/VD),
cenologie, ainsi qu'en économie, marketing et ges- Johann Parmelin (Gland/VD), Marco Sawaya (Sélestat,
tion d’entreprise, ces nouveaux ingénieur.e.s sont France), Jeanne Seroin (Propiano, France), Erwann Tapparel
améme d’occuper des postes a hautes responsabi- Crans-Montana/VS), Martin Vanney (Belmont-sur-Lausanne
lités, ici ou a l'étranger. La filiere Viticulture et /VD), Jason Vinarnick (Gex, France).
(Enologie de la HES-SO est unique en Suisse. Technicien-ne vitivinicole dipl. ES - Promotions 2023 :
Le prix d’Enologie est décerné cette année a Mi- Benjamin Chevalley (Saint-Saphorin/VD), Benoit Rogivue
chel Baumgartner et celui de Viticulture a Julie (Chexbres/VD), Tristan Bovy (Chexbres/VD), Thomas Thug
Martin. Estelle Debons et Jason Vinarnick rem- (Sierre/VS).
portent ex aequo le prix du Travail de Bachelor de Master of Science in Life Sciences HES-SO orientation
Changins et Julie Martin le prix du Travail de viticulture et cenologie - Vinifera Euromaster: Nicolas
Bachelor de'Union Suisse des (Enologues. Le prix Wolff (USA), Jean-Vincent Marchoux (France), Kelly Marti
du Mérite est décerné a Manon Cheseaux. Catia (Suisse), Luca Carrucciu (Suisse).
Formigal et Mathieu Torrent remportent ex aequo
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