
AGENDA
ÉVÉNEMENT / DATE SUJET / LIEU INFO @ WEB

GRAND PRIX DU VIN SUISSE 2023 Concours, gala www.grandprixduvinsuisse.ch 

6 octobre 2023 Kursaal de Berne 

REMISE DES PRIX DISTISUISSE Cérémonie www.distisuisse.ch 

13 octobre 2023 Markthalle de  Bâle 

DIVINES! Salon suisse des vigneronnes www.divines.ch 

3 – 4 novembre 2023 Château de Rolle 

MONDIAL DES PINOTS Concours www.mondial-des-pinots.com 

3 – 5 novembre 2023 Sierre 

LA SUISSE DISTILLE Journée nationale de distillateurs www.les-distillateurs-suisse.ch/ 

11 novembre 2023 Divers lieux la-suisse-distille/

ECOLE DE CHANGINS Remise des diplômes à 14 h 00 www.changins.ch 

REMISE DES DIPLÔMES  Changins (Nyon) 

17 novembre 2023  

SITEVI - SALON INTERNATIONAL Salon www.sitevi.com 
DES FILIÈRES VITICOLE, VINICOLE,   Montpellier France 
ARBORICOLE ET OLÉICOLE   

28 – 30 novembre 2023 
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et les mélanges multifruits/smoothies. Dans les 

fruits indigènes, la poire joue un rôle également 

dans les jus, mais toujours en mélange avec le jus 

de pomme, ou en nectar – et le jus de poire n’a pas 

de statistique propre dans le bulletin de l’OFAG 

(2019). Le coing est également utilisé, mais sa pro-

duction demeure très petite dans notre pays [voir 

notre article sur le cognassier dans Vignes et Ver-

gers 07/2023].

Le jus de pomme voit sa consommation (29.1 mil-

lions de litres en 2018) plutôt baisser dans notre 

pays (–22 % en 9 ans), mais moins fortement que 

celle du jus d’orange (–34 % sur cette même durée, 

pour une consommation de 32.2 mio de l en 2018). 

Le prix moyen du jus de pommes au litre n’a que peu 

augmenté, au contraire de la plupart des autres jus, 

notamment d’orange. (OFAG, 2019). Les « autres va-

riétés » représentent maintenant un important pan 

du marché (29.4 mio), ce qui montre selon l’OFAG 

(2019) une « diversi&cation des goûts du consomma-

teur ». De nouveaux jus font leur apparition, par 

exemple l’orange sanguine, ou le kiwi. 

On le voit, le consommateur souhaite goûter à de 

nouvelles choses, que ce soit pour ses con&tures, 

pour ses vins, ou comme ici, pour ses jus. Il appré-

cie aussi les mélanges, vus autrefois comme des hé-

résies. Le secteur de la pomiculture se diversi&e lui 

aussi pour mieux coller aux besoins et envies de 

la population, à la saisonnalité et aux di5érents 

usages, et même à des catégories particulières de 

la population comme les vegans. 
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