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44 diplômes des formations supérieures en viti-

culture et œnologie de Changins ont été délivrés 

le 9 décembre 2021 en présence de Monsieur  

Olivier Mark, Président de la Communauté In-

terprofessionnelle du Vin Vaudois, à Changins.O P Q R S R T U V S U W O O S X P Y V Y Z R O [\ R P ] R ^ U O V O S R S W O _ ` X P Y V Y Z U O
La Haute Ecole de viticulture et œnologie délivre 

ce Bachelor, "lière unique en Suisse, ainsi que le 

Master of Science in Life Sciences HES-SO orien-

tation Viticulture et Œnologie en partenariat avec 

le Vinifera EuroMaster. 

Le prix d’œnologie a été décerné à Marco Andrea 

Lauber de Malans (GR), tout comme le prix de 

 viticulture qu’il partage ex aequo avec Aymeric 

Tissot d’Arbois (F). Le prix du meilleur travail de 

Bachelor a été attribué à Laure Gasser-Jaquier du 

Val-de- Travers (NE) pour sa recherche sur les opi-

nions et attentes des consommateurs suisses envers 

le  Chasselas. Damien Simone de Meyrin (GE) rem-

porte le prix du meilleur travail de Bachelor 

jugé par l’Union Suisse des Œnologues pour son 

travail intitulé la valorisation du Divico : suivi de 

la maturité phénolique et comparaison des mé-

thodes de vini"cation. Il remporte également le 

prix du mérite.Q R S R Q R P R T Y V O _ R a V b O ]
L’école supérieure de technicien/ne vitivinicole 

ES forme les viticulteurs-encaveurs, les chefs de 

culture et les chefs cavistes et dispense les cours 

de préparation aux Brevets et Maîtrises de caviste 

et viticulteur/trice. Matteo Beutler de Zollbruck 

(BE) remporte le prix d’excellence de l’Ecole 

 supérieure, ainsi que le prix du meilleur travail 

 de diplôme. Le prix du mérite revient à Clément 

Rouge de  Lutry (VD)._ Y U c O d W O Q O S ] e f _ f W \ U g
L’école du vin propose des cours ouverts à toutes et 

tous,  ainsi qu’en partenariat avec l’Ecole Hôtelière 

de  Genève, les cours de préparation au Brevet fé-

déral de sommelier/ère.

Vincent Tapponnier d’Annemasse (F) est le grand 

primé de cette volée. Il remporte le prix de la 

meilleure moyenne générale, ainsi que le prix 

pour la meilleure note à l’épreuve de « service, 

conseil, accords mets et vins ». Le prix du meil-

leur travail de diplôme revient à Beatrice de  

 Gregorio de Turin. 


